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前  言 

 

本规则由南京国环有机产品认证中心有限公司组织制定、发布，版权归南京国环有机产品认证中心有限

公司所有，任何组织及个人未经南京国环有机产品认证中心有限公司的许可，不得以任何形式全部或部分使

用。  

2022年 8月 18日，第 1次修订，主要变化如下： 

——“认证程序”修改为“认证申请”； 

——明确了认证单元和划分原则； 

——细化了产品送样原则； 

——产品检测项目的选择增加了附录 C 的内容； 

——简化了任务书的包含内容； 

——调整了检查人日数的规定； 

——调整了监督抽样的最大间隔时间； 

——“证书的扩大”修改为“获证单元覆盖产品的扩展”，相应表述同时进行了调整； 

——增加了“复审”的要求； 

——增加了“附录 A. 江苏精品认证-植物产品认证评分表”； 

——增加了“附录 B. 工厂质量保证能力”； 

——增加了“附录 C. 产品先进性指标及检测要求”。 

2023年 7月 18日，第 2次修订，主要变化如下： 

——产品检测项目的选择增加了附录 C 的内容； 

2024年 7月 12日，第 3次修订，主要变化如下： 

编辑性修改； 

2025 年 9 月 11 日，第 4 次修订，主要变化如下： 

——调整 7.1.1认证监督检查频次中关于年度监督检查间隔的要求； 

——修改 10.2 标志的加施中引用文件的名称； 

——附录 C.产品先进性指标及检测要求"增加了 C.18 卤制豆腐干先进性指标和检测要求； 

2025 年 11 月 11 日，第 5 次修订，主要变化如下： 

——附录 C.产品先进性指标及检测要求"增加了 C.19实验鼠配合饲料（小鼠、大鼠）先进性指标和检

测要求。 

 

 

制定单位：南京国环有机产品认证中心有限公司。 

主要起草人：王霞、唐剑、邵军亚、王玮、胡云峰。 
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1．适用范围 

本规则适用于“江苏精品”加工食品认证活动。 

2．认证模式 

加工食品认证模式为：产品检测+初次工厂检查+获证后监督。 

认证的基本环节包括： 

a） 认证的申请 

b） 产品检测 

c） 初始工厂检查 

d） 认证结果评价与批准 

e） 获证后的监督 

f） 复审 

3．认证申请 

3.1 认证单元 

以申请认证产品品种或系列的不同划分认证单元。 

以制造商或生产厂（场所）划分申请单元。 

3.2认证申请 

3.2.1认证委托人应具备以下条件： 

（1） 取得国家工商行政管理部门或有关机构注册登记的法人资格； 

（2） 已取得相关法规规定的行政许可（适用时）； 

（3） 申请认证的产品符合中华人民共和国相关法律、法规、安全卫生标准和有关规范的要求； 

（4） 建立和实施了文件化的管理体系，并有效运行。 

（5） 近五年内未出现产品质量安全重大事故。 

（6） 未列入国家信用信息严重失信主体相关名录。 

3.2.2认证委托人应提交的申请资料： 

（1） 申请书 

（2） 认证委托人的合法经营资质文件复印件。 

（3） 认证委托人不是直接从事“江苏精品”食品加工的，应提交委托加工合同的复印件及加工方的资质文

件复印件。 

（4） 承诺守法诚信，接受行政监管部门及认证机构监督和检查，保证提供材料真实、执行“江苏精品”食

品认证标准声明。 

（5） 有效的产品检测报告（适用时）。 

（6） 其他。 

3.3申请材料的审查 

对符合要求的认证委托人，认证机构应对提交的申请文件和资料进行审查并做出是否受理的决定，保存

审查记录。 

3.3.1审查要求如下： 
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（1） 认证要求规定明确，并形成文件和得到理解； 

（2） 认证机构和认证委托人之间在理解上的差异得到解决； 

（3） 对于申请的认证范围，认证委托人的工作场所和任何特殊要求，认证机构均有能力开展认证服务。 

3.2.2申请材料齐全、符合要求的，予以受理认证申请，并将受理申请的信息上报“江苏精品”国际认证联

盟；对不予受理的，应书面通知认证委托人，并说明理由。 

4．产品检测 

4.1 样品 

4.1.1送样原则 

从申请认证单元中选取代表性样品。认证委托人负责把样品送到有资质的检测机构。 

4.1.2样品数量 

具体的送样规格及数量，由认证机构根据所申请认证单元的产品类别确定。 

4.1.3样品处置 

检测并出具检测报告后，有关记录由检测机构保存，样品按认证机构有关要求处置。 

4.2 产品检测 

4.2.1依据标准 

该组织申报的产品标准及相应的先进性指标。检测项目详见附录 C“产品先进性指标及检测要求”或相

应的产品标准。 

4.2.2检测项目、方法及判定要求 

检测项目为申报的产品在附录 C 中先进性指标中要求的参数。样品检测符合要求，则判定该产品检测合

格。任何一项不符合标准要求时，则判定该认证单元产品不符合认证要求。部分非关键检测项目不合格时，

允许在认证机构规定的期限内完成整改。整改后重新进行检测。未能按期完成整改的，终止认证。 

4.2.3检测报告 

由指定的检测机构对样品进行检测，并按规定格式出具检测报告。 

4.2.4产品检测结果的采信 

对于已进行过产品检测，且检测报告时间在 1 年以内的，认证机构可对检测机构能力及检测结果进行评

估，结果满足要求的认可采信相应的数据，减少重复检测。 

4.3 关键原材料要求 

关键原材料见申请书中的产品描述。为确保获证产品的一致性，关键原材料的技术参数/生产厂发生变

更时，持证人应及时提出变更申请，并送样进行检验（或提供书面资料确认），必要时进行检查确认。经认

证机构批准后方可在获证产品中使用。 

5．初始工厂检查 

5.1现场检查准备 

5.1.1根据所认证单元对应的认证范围，认证机构应委派具有相应资质和能力的检查员组成检查组。 

5.1.2认证机构在现场检查前应向检查组下达检查任务书，应包含检查依据、检查范围、检查组组成、检查

时间、检查内容等内容。 
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5.1.3认证机构可向认证委托人出具现场检查通知书。 

5.1.4检查组应制定书面的检查计划，经认证机构审定后交认证委托人并获得确认。 

5.1.5 现场检查时间应安排在申请认证产品的加工期间。 

5.2 检查内容 

工厂检查的内容为组织评价、工厂质量保证能力审查和产品一致性检查。应覆盖申请认证的所有产品和

加工场所。 

工厂检查的基本原则是：以认证的技术要求为核心，以设计研发—采购—生产和进货检验—过程检验—

最终检验为基本检查路线，重点关注关键工序和检验环节，现场确认影响产品认证技术指标的关键原材料的

一致性，现场验证工厂的生产能力（生产设备、检测设备等生产资源及人员能力）。 

5.2.1组织评价 

按 DB/T32 3843-2020《“江苏精品”评价通则》的要求对组织在创新发展、质量卓越、品牌引领、社会

责任四个方面进行全面评价。 

5.2.2工厂质量保证能力 

按附录 B“工厂质量保证能力”。 

5.2.3产品一致性检查 

检查时，应在生产现场检查申请认证产品的一致性，每个认证单元至少抽一个规格进行一致性检查。重

点核查以下内容： 

（1） 认证产品的标识应与产品检测报告上所标明的信息一致； 

（2） 认证产品的指标应与产品检测报告及产品描述中一致； 

（3） 认证产品所用的关键原辅料应与原辅料检验报告及产品描述一致。 

5.3 初始工厂检查时间 

一般情况下，产品检测合格后再进行初始工厂检查。原则上，工厂检查应在一年内完成，否则应重新进

行产品检验。加工厂应正在生产申请认证范围内的产品。 

根据生产规模以及产品的复杂程度，确定检查人日数，详见表 1。 

初始工厂检查人·日数根据申请单元规模来确定，具体人·日数见表 1。  

表 1 工厂检查人·日数（初始工厂检查/监督检查/复审检查） 

生产规模 500 人以下 501 人以上 

人日数 2/1/2 4/2/4 

5.4检查结论 

检查组负责报告检查结论。工厂检查结论为不通过的，检查组直接向认证机构报告。工厂检查存在不符

合项时，工厂应在 40个工作日内完成整改，认证机构采取适当方式对整改结果进行验证。未能按期完成整改

的或整改不通过的，按工厂检查不通过处理。 

6．认证结果评价与批准 

6.1认证结果评价与批准 
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认证机构对产品检测、组织评价、工厂检查结果进行综合评价。评价合格的，按认证单元向认证委托人

颁发产品认证证书。 

6.2 认证时限 

受理认证申请后，工厂检查时限按实际发生时间计算（包括安排及执行工厂检查时间、整改及验证时

间）。完成产品检测和工厂检查后，对符合认证要求的，一般情况下在 30天内颁发认证证书。 

6.3 认证终止 

当产品检测不合格、组织评价不满足要求、工厂检查不通过或整改不通过，认证机构做出不合格决定，

终止认证。终止认证后如要继续申请认证，重新申请认证。 

7．获证后监督 

7.1 监督检查 

7.1.1认证监督检查频次 

一般情况下，发证后 6个月后即可以安排年度监督，每次年度监督检查间隔不超过 12个月。因季节性生

产等因素不能如期接受监督检查，年度监督检查可延长至 15个月。如不能如期接受监督检查时，持证人应提

出申请并经认证机构批准。若发生下述情况之一可增加监督频次： 

（1） 获证产品出现或消费者投诉重大质量安全问题，并经查实为认证委托人责任的； 

（2） 认证机构有理由对获证产品与认证依据标准的符合性提出质疑时； 

（3） 有足够信息表明申请单元由于变更组织机构、生产条件、质量管理体系等而可能影响产品符合性或一致

性时。 

7.1.2监督检查人日数一般为 1-2人日（见表 1）。 

7.1.3监督检查内容 

监督检查的内容为工厂质量保证能力的复查和获证产品一致性检查。认证机构根据附录 B“工厂质量保

证能力要求”及相应标准对申请单元进行监督检查。采购和进货检验、生产过程控制和过程检验、例行检测

/出厂检测和确认检测、认证产品的一致性以及认证证书和标志的使用是每次监督的必查内容；另外，前次

工厂检查不符合项的整改情况是每次监督检查的必查内容。 

7.1.4监督检查结论 

检查组负责报告监督检查结论。监督检查结论为不通过的，检查组直接向认证机构报告。监督检查存在

不符合项时，工厂应在 40个工作日内完成整改，认证机构采取适当方式对整改结果进行验证。未能按期完成

整改的或整改不通过，按监督检查不通过处理。 

7.2 监督抽样 

必要时，年度监督可对获证产品抽样检测。样品应在申请单元生产的合格品中（包括生产线、仓库、市

场）随机抽取，每个认证单元抽取 1个样品。检测依据、项目、方法及判定同 4.3。 

若检测不合格，则判定该次监督抽样不合格。如现场抽不到样品，则安排要求在自检查之日起 20个工作

日内完成。如仍然抽不到样品，则暂停相关证书。 

附录 C“产品先进性指标及检测要求”中规定的检测项目均可作为抽样检测项目。 
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7.3 监督结果评价 

认证机构对监督检查结论、监督抽样检测结果（适用时）进行综合评价。评价合格的，认证证书持续有

效。评价不合格的，则判定年度监督不合格，按照 8.3规定处理相关认证证书。 

8．认证证书 

8.1认证证书的保持 

8.1.1证书的有效性 

本规则覆盖产品的认证证书有效期 3年。证书有效期内，证书的有效性通过定期的监督保持。 

8.1.2证书的变更 

8.1.2.1变更申请 

有下列情形之一的，认证委托人应当及时申请变更证书： 

a) 加工工艺、原辅料发生变化影响到产品品质；     

b) 生产场所发生变化； 

c) 产品商标、名称发生变化； 

d) 认证委托人、生产企业发生变化； 

e) 同一认证单元内增加或减少产品型号； 

f) 同一标准内增加或减少认证单元； 

g) 质量管理体系发生变化影响到产品品质； 

h) 认证产品所依据的标准或认证规则发生变化； 

i) 其他需要变更的情形。 

8.1.2.2变更评价和批准 

认证机构根据变更的内容和认证委托人提供的资料进行评价，必要时进行检测和/或检查。检测合格或

经资料验证后，对符合要求的，批准变更。证书内容发生变化的，换发证书，证书的编号、批准有效日期不

变。 

8.2获证单元覆盖产品的扩展 

8.2.1扩展程序 

证书持有者需要增加与已获证产品为同一认证单元的产品认证时，应提交申请（新申请或变更申请）。

认证机构核查扩展产品与获证产品的一致性，确认认证结果对扩展产品的有效性，针对扩展产品的差异进行

补充检验，必要时安排工厂检查现场验证。评价合格后，根据需要颁发新证书或换发证书。 

8.2.2样品要求 

证书持有者应先提供扩展产品的有关技术资料，需要送样时，证书持有者应附录 C“产品先进性指标及

检测要求”或相应的产品标准要求送样品检测。 

8.3认证证书的暂停、注销和撤销 

证书的使用应符合“江苏精品”有关证书管理规定的要求。当证书持有者违反认证有关规定或认证产品

达不到认证要求时，认证机构按有关规定对认证证书做出相应的暂停、注销和撤消的处理。 



JSPB01-030006-2024 

加工食品 

第8页  共32页 

 

9．复审 

持证人如需继续持证，应在证书有效期满前 6 个月提交复审申请。 

复审的工厂检查认可有效的年度监督检查结果（年度监督正常，时间在 15个月之内），如果无有效的监

督检查结果，则需要按初始工厂检查的要求执行。 

复审的产品检测项目按照 7.2的要求执行。 

原则上，证书到期后的 3个月内应完成复审换证工作，否则按新申请处理。 

10．产品认证标志的使用 

10.1准许使用的标志样式 

获证产品可使用如下认证标志： 

                    

 

 

 

 

 

 

       

 

10.2 标志的加施 

如果加施标志，认证委托人应按《“江苏精品”认证证书与标志管理办法》的规定使用认证标志。可以

在产品本体、铭牌或说明书、包装上加施认证标志。 

可按比例放大或缩小认证标志，但不得变形。 

11．收费 

认证费用按认证机构有关规定收取。 
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附录 A 

（规范性附录） 

“江苏精品认证”-加工食品认证评分表 

“江苏精品”-加工食品评分具体见表A.1。 

1. 评价指标体系 4个一级指标的计算总得分为 100分。评价的总得分按下式进行计算： 

ΣQ＝w1Q1＋w2Q2＋w3Q3＋w4Q4 

2. 一级指标各自的评分项得分Q1、Q2、Q3、Q4 按该类指标的分项实际得值除以适用于该类评分项总值再乘以 100分。4类一级指标权重w1～w4见表A.

1。 

表A.1  江苏精品（加工食品）评分要素 

序号 一级指标 权重赋值 二级指标 三级指标 评分要素 

1 

创新发展 

（250

分） 

0.15 

创新机制 

（100

分） 

组织制定创新战略及实施计划，并提供资源保

障（40 分） 

（1）创新战略主要包括技术创新战略、产品创新战略、管理创新战略、制

度创新战略和市场创新战略。制定创新战略，由专门的部门负责实施具体的

创新战略实施计划，可根据创新战略及实施计划的范围和实施效果进行评

价。（10 分） 

（2）拥有实施创新所需的保障条件，如国家或江苏省认定的重点实验室、

工程技术（研究）中心、组织自身或集团公司研发中心，组织间及组织与高

校等科研机构的联合创新项目或实验室等。（20 分） 

（3）参加产学研合作项目或引入人才、技术或实施成果转化。（10 分） 

人员创新能力的培养（40 分） 

（1）有人才使用、评价和激励机制。 采取送出去、 请进来等多种途径加强

对科技人员的培训， 不断扩充其研究领域，改善其知识结构。（10 分） 

（2）个人获得奖励、表彰情况（国家级、省部级、地市级）国家级奖项 20

分/个，省级奖项 10 分/个，总分不超过 30 分。 

创新研发投入（20 分） 
研发经费投入按营业收入增长而同比增长，按年度预算并使用，费用逐年提

高，或近三年累计研发投入占销售收入不低于 2%。 

创新能力 

（100

分） 

建立有效的创新激励机制和可靠的技术支撑体

系，形成有知识产权的创新能力（50 分） 

 

建有有利于技术优化的机制，如通过把科技人员的收入与贡献紧密挂钩，

加大对有突出贡献人才的奖励力度，鼓励科技人员以成果、专利入股等。(25

分) 

近两年在产品和设计、研发和制造等关键环节取得的自主知识产权和核心

技术成果，如取得发明、实用新型、外观设计专利授权或软件著作权、软

件产品登记证书。 

1.取得省级以上企业技术中心或设计中心或研究院资格证书；(10 分) 
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2.拥有与认证范围产品质量、安全、节能环保相关的设计或制造的自主知识

产权或技术成果； 

(1)获得国家知识产权局批准的发明专利、实用新型专利和外观专利； 

(5 分) 

(2)省级以上自然科学、技术发明、科技进步奖。(10分) 

建立研发与标准化同步机制，及时将技术创新

转化为技术标准（30 分） 

积极参与国际标准化相关活动，包括报告、论文发表积极组织开展本领域

标准化国际会议的，视会议级别、涉及范围、会议规模等 

科技创新人员占比情况（20 分） 从事技术创新、产品开发的科技人员占职工总数的 3%以上。（20 分） 

发展成果 

（50 分） 

在技术、组织、制度、管理等方面的创新实践

（30 分） 

组织、标准、产品等获得奖励、表彰情况（国家级、省部级、地市级）国家

级奖项 20 分/个，省级奖项 10 分/个，地市级奖项 5 分/个，不超过 30 分。 

通过创新和改造，取得的核心优势和项目（10

分） 

申请认证产品销售收入占产品销售总收入的比重≥15%。（5 分） 

申请认证产品利润占产品销售利润总额的比重≥10%。（5 分） 

科技成果转化应用或先进服务模式的推广（10

分） 

近两年采用新技术、新工艺、新材料栽培、生产和开发出的新成果让食品或

农产品在经济效益、社会效益、环境效益或生态效益方面得以提升，并获得

权威认定。（10 分） 

2 

质量卓越 

（200

分） 

0.55 

管理水平 

（40 分） 

组织应建立并有效实施质量或行业相关管理体

系并有效运行（10 分） 

组织应按照 GB/T 19001 要求，建立质量管理体系并有效实施。行业有特定

要求的，应建立国际同行业通行的管理体系，或获得认证证书。（10 分） 

积极导入卓越绩效模式，或有效采用其他先进

管理模式（20 分） 

先进的管理模式特指卓越绩效管理模式（以提供卓越绩效管理模式自评报告

或政府质量奖获奖证书等方式予以证明）。（20 分） 

质量管理人员占比情况（10 分） 质量管理人员比例大于 3%。（10 分） 

技术能力 

（40 分） 

技术能力先进，保障产品质量的持续稳定（20

分） 

技术管理水平领先同行业；有严格的产品检测能力。产品质量水平稳

定，符合质量保证能力要求。 (20分) 

实施标准引领工程，不断提高标准的先进性，

以高标准引领质量提升（20 分） 

（1）参与制定国际标准、国家标准、地方标准。（5 分） 

（2）主导制定国际标准、国家标准、地方标准。（10 分） 

（3）产品质量提升与设备升级相结合，促进产业链升级。（5 分） 

产品质量 

（100

分） 

产品标准中主要技术指标达到“国内一流、国

际先进”（20 分） 

产品主要性能对比分析(与国际标准、国外先进企业标准、国家标准的比

对情况)；体现先进性的主要指标及采用的关键技术说明(关键技术、工

艺、设备与指标的对应关系)(20 分) 

产品实测或实际服务水平应符合“江苏精品”标

准，并处于行业领先地位（40 分） 

产品技术指标应符合“江苏精品”产品标准或技术规范要求。(20 分) 

产品基本情况说明，(近 3 年产值、市场占有率、毛利率；主要市场及发

展趋势)(20 分) 

建立和实施可靠的产品质量追溯系统和/或供应

链溯源系统（40 分） 

（1）建立产品质量追溯系统，实现产品质量责任可追溯，提高质量在线监

测、控制和产品生命周期质量追溯的能力。（30 分） 

（2）企业应建立互利共赢的供应商合作关系。(10 分) 

1）对提供主要原材料、辅料、或外包（外协加工）外部供方进行评价和考

核；（2 分） 

2）约定采购产品的技术要求、质量目标要求；（1 分） 

3）外部供方能够对所提供的产品和服务过程中的问题，按照组织的要求采

取纠正措施；（1 分） 

4）建立了供需双方的信息对接平台，实现双方信息交换的及时对接，实现
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需求互动；（2 分） 

5）制定供货商开发计划，与供货商建立战略合作伙伴关系，有效带动标

准、产品、工艺及技术的进步； （2 分） 

6）近三年的外部供方绩效数据表明，达到规定的目标要求。（2 分） 

顾客满意 

（20 分） 

建立和有效运行完善的顾客关系管理系统（10

分） 

（1）建立客户服务中心，有客户咨询电话、客户投诉信箱或电话等客户沟

通渠道。（5 分） 

（2）通过客户管理系统有效管理客户；分析和挖掘客户需求。（5 分） 

制定和有效执行高于一般要求的服务承诺或服

务规范（10 分） 
有完善的针对产品的服务承诺或服务规范且高于同行业一般水平。（10分） 

3 

品牌引领 

（200

分） 

0.20 

品牌战略

与规划 

（40 分） 

制定品牌战略和规划，品牌规划与整体战略保

持一致（10分） 

（1）有品牌战略。（3分） 

（2）有品牌规划。（3分） 

（3）分解指标与整体战略一致。（4分） 

品牌战略评审和策略调整情况（15分） 

（1）有开展战略分析评审活动。（5分） 

（2）有年度或周期性战略调整计划。（5分） 

（3）上年度达到品牌战略指标。（5分） 

品牌文化建设的开展情况（15分） 

（1）有可识别的品牌文化。（5分） 

（2）年度品牌文化建设计划。（4分） 

（3）计划执行率100%。（3分） 

（4）有活动效果评估。（3分） 

品牌管理

与维护 

（60 分） 

有专门部门开展品牌管理工作，配置必要的资

源（15分） 

（1）有品牌管理的专门部门。（5分） 

（2）职责权限明确。（5分） 

（3）配置必备的软硬件资源。（5分） 

建立品牌管理制度，品牌管理的组织与执行有

效（20分） 

（1）有品牌管理制度。（5分） 

（2）有工作计划和指标。（5分） 

（3）品牌管理中有成功的方案。（5分） 

（4）品牌发展扩张成效的证实性材料。（5分） 

开展品牌保护、形象维护等方面的措施及成效

（15分） 

有品牌保护和维护工作制度和执行机制（5分）、有品牌保护和形象维护典

型案例（5分）、财务结果显著（5分）。 

品牌管理和经营活动的费用支出占销售额的比

重（10分） 

（1）费用支出占比在同行对标中处于前三位。（5分） 

（2）投入产出比显著。（5分） 

品牌声誉 

（70 分） 

有较高的知名度、美誉度和忠诚度（30分） 

（1）建立有知名度、美誉度和忠诚度的评测指标、方法和工具。（10分） 

（2）有消费者对品牌了解熟悉、信任和回想、第一提及和回购等调查和分

析数据，2个以上分析数据排名前三。（10分） 

（3）有针对性的改进计划和措施。（10分） 

品牌满意度调查的开展情况和结果（10分） 
（1）每年开展品牌满意度调查。（5分） 

（2）有近三年品牌满意度得分和改进分析。（5分） 

品牌近三年获得的荣誉称号或奖励情况（20

分） 

（1）近三年获得国家或省级荣誉和奖励。（10分） 

（2）近三年获得的荣誉和奖励排名前三。（10分） 

申请江苏精品认证的产品或服务在全省同行业

或细分市场中的排名处于前列（10分） 

近三年排名，前三名按照排序分别得10、8、6分，前10得5分，10名以外不

得分。 

品牌效应能促进行业和组织自身的发展（15 （1）有集体商标或区域品牌。（5分） 
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品牌效应

与价值 

（30 分） 

分） （2）有品牌经济效应证实材料。（5分） 

（3）有品牌社会效益证实材料。（5分） 

较高的品牌价值和品牌溢价能力（15分） 
（1）有品牌价值评估。（10分） 

（2）有品牌溢价能力分析数据。（5分） 

4 

社会责任 

（100

分） 

0.10 

公共责任 

（20 分） 

组织治理和组织文化应积极塑造社会责任（10

分） 

（1）组织价值观和文化体现社会责任。（5分） 

（2）通过社会责任体系认证或公平贸易认证。（5分） 

每年发布社会责任报告或接受社会责任评价的

情况（10分） 

发布年度社会责任报告（5分）、未发生第三方社会责任审核不通过情况（5

分）。 

近三年无重大质量安全事故及严重违法违规记

录 
否决项 

绿色可持

续发展 

（30 分） 

环境管理体系认证情况、节能或绿色产品数

量、绿色工厂创建情况（20分） 

（1）有环境管理体系认证。（5分） 

（2）有节能/有机产品/绿色产品/GAP产品。（5分） 

（3）创建绿色工厂。（5分） 

（4）其他荣誉奖励。（5分） 

在产品设计和产品实现过程实行绿色和可持续

发展理念，开展预防污染和节约资源的情况，

废弃物处置和回收再利用情况（10分） 

（1）有引入产品生态设计或绿色/有机制造体系（5分） 

（2）废弃物处置和再利用情况符合法规要求（5分） 

诚信与合

规经营 

（20 分） 

开展信用体系建设、信用水平等级、出具信用

报告（5 分） 

信用水平等级达到 A 等以上并出具信用报告，特殊食品生产组织需达到质量

安全信用等级 A。（5 分） 

尊重利益相关方的利益、建立合规经营制度、

公平竞争力情况（5 分） 
建立合规经营体系和制度，有违规情况不得分。（5 分） 

近三年纳税情况和区域纳税排名（10 分） 
依据地方主管部门出具的证明材料和纳税人分类评分，有违规情况不得分。

（10 分） 

权益保护 

（20 分） 

建立消费者权益保护制度，开展顾客满意度调

查，售后服务星级评价情况（15 分） 

（1）建立消费者权益保护制度。（5 分） 

（2）有产品质量召回机制。（5 分） 

（3）开展售后服务评比或第三方评价。（5 分） 

建立员工合法权益保护制度，职业健康安全体

系认证情况（5 分） 
建立员工合法权益保护制度，或有职业健康安全体系认证。（5 分） 

公益支持 

（10 分） 
参与社会公益活动的情况（10分） 

（1）有参与社会公益活动。（5分） 

（2）近三年获得国家或省级荣誉和奖励。（5分） 

注：单项得分不低于 60 分，总得分不低于 80 分 
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附录 B 

(规范性附录) 

工厂质量保证能力 

工厂质量保证能力的检查依据文件之一，规定了申请产品认证的工厂质量保证能力要求。 

为保证批量生产的认证产品与检测合格的样品的一致性，工厂应满足质量保证能力要求。如有特殊要求

的，按具体产品认证规则中有关规定执行。 

1.设计/开发 

应建立、实施和保持适当的设计和开发过程。 

1.1 应对产品进行设计/开发策划，并在设计/开发方案或相应文件中确定产品主要品质指标，规定产品

特性，适用时，包括： 

a) 使产品处于国内一流、国际先进的程度的核心技术和关键工艺； 

b) 采用 “生态设计”等手段，注重预防污染和节约资源； 

c) 产品消费过程的环保、节能降耗； 

d) 自主知识产权和核心技术成果的应用。 

1.2 应保留有关设计和开发输出的成文信息。 

1.3 应对设计/开发结果进行评审和验证，并对其在满足顾客消费条件下进行有效确认。 

1.4 应保存产品设计/开发的评审、验证、确认记录，记录应能够体现主要品质指标和江苏精品认证评价

指标的实现过程和结果。 

 

2.采购和关键控制 

2.1 采购控制 

2.1.1应建立关键原辅料/投入品供应商的评价制度，以确保供应商具有满足要求的产品供应能力。应建

立、保持关键原辅料/投入品合格生产者/生产企业名录，并从中采购。  

2.1.2应明确关键原辅料/投入品采购技术要求，且符合产品的设计要求。应将采购技术要求与供方进行

有效沟通，对采购过程进行控制，以确保供方提供满足要求的关键原辅料/投入品。 

2.2 关键原辅料/投入品质量控制 

应制定并保持对关键原辅料/投入品的进货检验或验证程序，以确保采购产品满足采购技术要求的规定。 

 

3.生产过程控制 

3.1 应识别生产过程中影响产品主要品质和认证指标的关键生产工序和特殊生产工序，制定适宜的工艺/

作业指导书，对生产工序关键参数进行控制，并应保存控制的记录。过程操作人员应具备相应能力。 

3.2 产品生产过程中如对环境条件有要求,应保证工作环境满足规定的要求。 

3.3 应具备满足生产需要的设备，并对设备进行维护保养。 

3.4 应在生产的适当阶段对产品进行检查或检验，以确保产品及产品的关键原辅料/投入品与认证样品一

致。 

 

4.产品检测 

4.1应制定最终产品检测文件，以验证产品持续满足标准要求。检测文件中应包括检测项目、频次、内

容方法、判定等，并应保存检测记录。 

最终产品检测结果应满足相应产品的认证技术要求或规则要求。 
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4.2应具备符合认证依据标准或技术规范的检测设备，应对检测设备的使用、管理、检定或校准、维修

实施有效管理。检测环境应能保证检测工作的需求。 

4.3检测人员应经过必要的岗位培训并掌握有关产品的标准、检测方法及操作规程。 

 

5.不合格品的控制 

应建立并保持不合格品控制程序，对不合格品的标识、隔离和处置等进行控制。保存对不合格品的处置

记录。 

应对不合格的原因进行分析并采取相应的纠正措施和预防措施，对实施纠正措施和预防措施的记录应予

以保存。 

 

6.产品一致性 

应对生产产品与经产品检测合格的样品的一致性进行控制，以使认证产品持续符合规定的要求。 

应建立产品关键原辅料/投入品等影响产品符合规定要求因素的变更控制程序，认证产品的变更在实施

前应向认证机构申报并获得批准后方可执行。 

 

7.产品防护与交付 

在采购、生产、检测等环节所进行的产品防护，如生产、加工、标识、搬运、包装、贮存、保护等应符

合规定要求。必要时，应按规定要求对产品的交付过程进行控制。 
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附录 C 

(规范性附录) 

产品先进性指标及检测要求 

 

C．1 大米先进性指标和检测要求 

C.1.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 霉变粒 不完善粒中霉变粒≤1.0% GB/T 5494 

2 黄粒米 ≤0.2 GB/T 5496 

3 碎米 
碎米总量≤5.0-10.0% 

小碎米≤0.5-1.0% 
GB/T 5503 

4 铅 ≤0.1mg/kg GB 5009.12 

5 镉 ≤0.1mg/kg GB 5009.15 

6 总汞 ≤0.01mg/kg GB 5009.17 

7 无机砷 ≤0.1mg/kg GB 5009.11 

8 铬 ≤0.2mg/kg GB 5009.123 

9 黄曲霉毒素B1 ≤5.0μg/kg GB 5009.22 

 

C.1.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

大米 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量 

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

基于风险评估确定检测项目 
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C．2 葵花籽油先进性指标和检测要求 

C.2.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 酸价（KOH） ≤0.8mg/g GB 5009.229 

2 过氧化值 ≤0.17g/100g GB 5009.227 

3 苯并[a]芘 ≤5.0μg/kg GB 5009.27 

4 黄曲霉毒素 ≤5.0μg/kg GB 5009.22 

 

C.2.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

葵花籽油 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB2760 食品安全国家标准食品添加剂使用标准

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

基于风险评估确定检测项目 
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C．3食品添加剂 硫酸铵先进性指标和检测要求 

C.3.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 
灼烧残渣 

w/% 
≤0.2 GB 29206 

 

C.3.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

食品添加

剂 硫酸铵 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 

先进性指标 先进性指标 

 

 

  



JSPB01-030006-2024 

加工食品 

第18页  共32页 

 

C．4 谷氨酰胺转氨酶先进性指标和检测要求 

C.4.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 
铅(以Pb计) 

mg/kg 
≤3.0 GB 5009.75 或 GB 5009.12 

2 
总砷(以As计) 

mg/kg 
≤2.0 GB 5009.11 

3 
菌落总数 

CFU/g或CFU/mL 
≤40000 GB 4789.2 

4 
大肠菌群 

CFU/g或CFU/mL 
≤20 GB 4789.3 

 

C.4.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

谷氨酰胺

转氨酶 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 

先进性指标 先进性指标 
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C．5 玉米坯芽油（玉米油）先进性指标和检测要求 

C.5.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 酸价（KOH） 一级:≤0.45mg/g GB 5009.229 

2 过氧化值 一级:≤0.20g/100g GB 5009.227 

3 苯并[a]芘 
一级:≤5μg/kg 

二级:≤8μg/kg 
GB 5009.27 

4 黄曲霉毒素B1 
一级:≤5μg/kg 

二级:≤12μg/kg 
GB 5009.22 

 

C.5.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

玉米坯芽

油（玉米

油） 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 
先进性指标 先进性指标 

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 

GB2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量 

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

基于风险评估确定检测项目 
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C．6 大豆油先进性指标和检测要求 

C.6.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 苯并[a]芘 ≤5.0μg/kg GB 5009.27 

2 黄曲霉毒素 ≤5.0μg/kg GB 5009.22 

 

C.6.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

大豆油 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准

GB2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 
基于风险评估确定检测项目 
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C．7 卡兹脆鸡排先进性指标和检测要求 

C.7.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 过氧化值 ≤0.18 GB 5009.227 

2 镉(以Cd计)(mg/kg) ≤0.05 GB 5009.15 

3 铅(以Pb计)(mg/kg) ≤0.1 GB 5009.12 

4 总砷(以As计)(mg/kg) ≤0.1 GB 5009.11 

 

C.7.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

卡兹脆鸡

排 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

基于风险评估确定检测项目 
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C．8 苏式月饼先进性指标和检测要求 

C.8.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 酸价(以脂肪计)(KOH)/(mg/g) ≤2 GB 5009.229 

2 过氧化值(以脂肪计)/(g/100g) ≤0.1 GB 5009.227 

3 菌落总数/(CFU/g) 
采样方案及限量:(n;c)=(5:2)，

限量判定要求m=10²，M=10³ 
GB 4789.2 

4 霉菌/(CFU/g) ≤60 GB 4789.15 

 

C.8.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

苏式月

饼 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 

基于风险评估确定检测项目 
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C．9 食用盐先进性指标和检测要求 

C.9.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 氯化钠 
氯化钠(以 NaCl 计)，

g/100g>99.1 
GB/T 5461 

2 铅 铅(以Pb计)，mg/kg≤0.8 GB 5009.42 

3 粒度 
粒度(0.15-0.85mm筛间物)，

g/100g≥85 
GB/T 5461 

 

C.9.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

食用盐 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 
基于风险评估确定检测项目 

 

 

  



JSPB01-030006-2024 

加工食品 

第24页  共32页 

 

C．10 食用精制低钠盐先进性指标和检测要求 

C.10.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 氯化钾(以 KCI计) 

氯化钾(以KCl计)，g/100g: 

I型 20.00~27.00 

II型 27.00~34.00 

GB 5009.42（仲裁法）或QB/T 4445 

2 铅(以Pb计) 
铅(以 Pb计),mg/kg<1.0 GB 5009.42（仲裁法）或GB/T 

13025.9 

3 白度 白度，(度)>70 GB/T 13025.2 

4 氯化钠(以NaCl 计) 

氯化钠(以 NaCl计),g/100g: 

I型 73.00~80.00 

II型66.00~73.00 

GB 5009.42 

 

C.10.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

食用精

制低钠

盐 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 
基于风险评估确定检测项目 
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C．11 开心银杏仁先进性指标和检测要求 

C.11.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 酸价 ≤1.5mg/g GB 5009.229 

2 过氧化值 ≤0.20g/100g GB 5009.227 

 

C.11.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

开心银

杏仁 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量 

GB 2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

基于风险评估确定检测项目 
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C．12 晶纯食盐（海盐）先进性指标和检测要求 

C.12.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 氯化钠 氯化钠≥98.00g/100g GB/T 5461 

2 铅 铅(以Pb计)，mg/kg≤1.0 GB 5009.42 

3 粒度 
粒度(0.15-1.25mm筛间物)，

g/100g≥80 
GB/T 5461 

 

C.12.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

晶纯食

盐（海

盐） 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 
基于风险评估确定检测项目 
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C．13 酱渍菜先进性指标和检测要求 

C.13.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 氨基酸，g/100g ≥0.12 GB/T 5009. 54 

2 总酸，g/100g ≤0.6 GB/T 5009. 54 

3 亚硝酸盐(以NaNO2计,mg/kg) ≤5 GB/T 5009.54 

4 大肠菌群(CFU/g) n:5 c:2 m:10 M:100 GB 4789.3 

 

C.13.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

酱渍菜 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 
先进性指标 先进性指标 

GB 2714 食品安全国家标准 酱腌菜 

GB 2760 食品安全国家标准 食品添加剂使用标准 

GB 2762 食品安全国家标准 食品污染物限量 

GB 29921 食品安全国家标准 食品中致病菌限量 

基于风险评估确定检测项目 
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C．14 黑蒜先进性指标和检测要求 

C.14.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 铅(以Pb计)(mg/kg) ≤0.8  

 

C.14.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

黑蒜 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 

GB2763 食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量 
基于风险评估确定检测项目 

 

 

  



JSPB01-030006-2024 

加工食品 

第29页  共32页 

 

C．15 白酒先进性指标和检测要求 

C.15.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 铅(以Pb计)(mg/kg) ≤0.3 GB 5009.12 

2 甲醇(g/L) ≤0.5 GB 5009.266 

 

C.15.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

白酒 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量 基于风险评估确定检测项目 
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C．16 A2β-酪蛋白鲜牛奶先进性指标和检测要求 

C.16.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 蛋白质g/100g ≥3.6 GB 5009.5 

2 脂肪g/100g ≥4.0 GB 5009.6 

 

C.16.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

A2β-酪

蛋白鲜

牛奶 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB 2761 食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量 

GB2762 食品安全国家标准 食品中污染物限量  
基于风险评估确定检测项目 
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C．18 卤制豆腐干先进性指标和检测要求 

C.18.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 蛋白质 蛋白质>16(g/100 g) GB 5009.5 

2 大肠菌群 
大肠菌群含量

n=5,c=1,m=100,M=1000 
GB 4789.23 

3 金黄色葡萄球菌 
金黄色葡萄球菌

n=5,c=0,m=100,M=-- 
GB 4789.23 

 

C.18.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

卤制豆

腐干 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 先进性指标 先进性指标 

GB 2760-2014食品安全国家标准食品添加剂使用标准 基于风险评估确定检测项目 
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C．19 实验鼠配合饲料（小鼠、大鼠）先进性指标和检测要求 

C.19.1 先进性指标 

序号 指标名称 内容 检测方法 

1 赖氨酸(大鼠、小鼠维持饲料) ≥10g/kg GB/T 14924.10 

2 蛋氨酸+胱氨酸(大鼠、小鼠维持饲料) ≥8g/kg GB/T 14924.10 

3 维生素E(大鼠小鼠维持饲料) ≥80IU/kg GB/T 14924.11 

4 锌(大鼠、小鼠维持饲料) ≥50mg/kg GB/T 14924.12 

 

C.19.2 检测要求 

产品名称 依据标准 检测项目 
检测方式 

主要的抽样方式 

实验鼠

配合饲

料（小

鼠、大

鼠） 

产品标准 

（国家标准、企业标准、团体标准） 
产品标准中规定的检测项目 

按GB/T 30642执行 

先进性指标 先进性指标 

 

 

 

 


